MENU WESELNE 2010
POD LIPAMI

Do kazdego menu weselnego NAPOJE GORACE (kawa i herbata) podawane sq bez ograniczen przez
cafe przyjecie.

Zestaw 1 - 180,00 zi od osoby

ZUPA

Drobiowy rosét podany z makaronem

DANIE GLOWNE

Filet po parysku, De voldille,

Zraz zawijany, Schab z pieczarkami

- serwowane na poétmiskach (2 porcje/os.)
Ziemniaki z wody

Warzywa blanszowane, 4 rodzaje suréwek

ZAKASKI ZIMNE | SALATKI

Schab w maladze nadziewany sliwkq z filecikami brzoskwini

Rolada z kurczecia faszerowana po krélewsku

Pétmisek pieczonych mies ze schabu, karkéwki i drobiu w ziotach i pikantnych przyprawach,
Pasztet tegowski

Roladki z tososia wedzonego faszerowane musem z pieczarkami i oliwkami

Pstrqg w galarecie otoczony delikatnym sosem

Fantazje sledziowe

Sataka polinezyjska

Grzybki marynowane

Zimne sosy, Cwikla, Pieczywo, Masto

DANIA NA GORACO (serwowane po godzinie 22.00)
Karkéwka pieczona, podawana z kopytkam w sosie rozmarynowym

Barszcz czerwony z pasztecikami w ciescie francuskim



Zestaw 2 - 200,00 zt od osoby

ZUPA
Drobiowy rosét podany z makaronem lub

Krem z pieczarek serwowany z groszkiem ptysiowym i zapiekanym serem

DANIE GLOWNE

Filet po kociewsku z zapiekanym serem i brzoskwiniq,

Schab po staropolsku ( duszony w kapuscie z grzybami),

Zraz zawijany, Piers zawijana faszerowana serem i pieczarkami
- serwowane na poétmiskach ( 2 porcje/os.)

Ziemniaki z wody

Warzywa blanszowane, 4 rodzaje suréwek

DESER

Fantazja lodowa

ZAKASKI ZIMNE | SALATKI

Kaczka faszerowana w galarecie

Piers w galarecie w sosie chrzanowym

toso$ wedzony rolowany nadziewany szpinakiem

Potmisek pieczonych mies ze schabu, karkéwki i drobiu w ziotach i pikantnych przyprawach
Pasztet Legowski

Pstrqg w galarecie faszerowany pieczarkami

Schab zatopiony w maladze nadziewany sliwkq z filecikami brzoskwini
Mozzarella z pomidorami i $wiezq bazyliq

Sataka z kurczakiem

Satatka grecka z fetq

Fantazje sledziowe

Grzybki marynowane

Zimne sosy, Cwikta, Pieczywo, Masto

DANIA NA GORACO (serwowane po godzinie 22.00)
Karkéwka pieczona, podawana z kopytkami w sosie rozmarynowym
Udziec wieprzowy lub udziec indyczy sycony miodem, podawany z pieczonymi ziemniakami

Barszcz czerwony z pasztecikami w ciescie francuskim i boeuf strogonow



Zestaw 3 - 220,00 zt od osoby

PRZYSTAWKA

Kaczka faszerowana serwowana na musie jabtkowym z Calvadosem i sosem zurawinowym

ZUPA
Drobiowy rosét podany z makaronem lub

Krem z pieczarek serwowany z groszkiem ptysiowym i zapiekanym serem

DANIE GLOWNE

Pieczony filet z tososia, Risotto z kurczakiem i grzybami, Medaliony z poledwiczki z grzybami
Zrazy wotowe, Pier$ zawijana faszerowana serem i pieczarkami

- serwowane na pdéimiskach (2 porcje /os.)

Ziemniaki z wody

Warzywa blanszowane, 4 rodzaje suréwek

DESER

Fantazja lodowa

ZAKASKI ZIMNE

Jesienna rolada z indyka z orzechami na sosie weneckim

Schab w galarecie z musem chrzanowym

Pasztet zapiekany w ciescie francuskim,

toso$ wedzony rolowany nadziewany szpinakiem

Roladki teczowe z szynkq, poledwicq i serem nadziewane kremowym musem
Pstrqg w galarecie faszerowany pieczarkami

Potmisek pieczonych mies ze schabu, karkéwki i drobiu w ziotach i pikantnych przyprawach
Satatka z owocéw morza

Satatka grecka

Satatka brazylijska z tuaczykiem

Fantazje $ledziowe

Zimne sosy, Cwikla, Pieczywo, Masto

DANIA NA GORACO (serwowane po godzinie 22.00)
Karkéwka pieczona podawana z kopytkami w sosie rozmarynowym
Wielka Uczta Mysliwego:

Udziec wieprzowy, Udziec indyczy sycony miodem, podawane z pieczonymi ziemniakami,
kaszq i bigosem

Barszcz czerwony z pasztecikami i zupa grzybowa z tazankami



Zestaw 4 - 215,00 z} od osoby

MENU $SRODZIEMNOMORSKIE nr 1

ZUPA

Francuska zupa cebulowa z grzankami serowymi

DANIA GLOWNE

Piersi z kurczaka z sosem saytay

Andaluzyijskie zraziki wotowe z chilli z grzybami, czosnkiem i miodem

Sola Lemon rolowana z cukiniq podawana na risotto warzywnym w sosie cytrynowym
Dodatki:
- warzywa grillowane i blanszowane

- 3 rodzaje doprawionych satat i suréwek

DESER (1 do wyboru)
Panna cotta
Creme brulle

Satatka owocowa ze $wiezym sorbetem cytrynowym

ZAKASKI ZIMNE
Faszerowane pomidorki czosnkowe z owocami morza
Kurczak saytay podawany z selerem marynowanym w curry
Roladki wieprzowe faszerowane orzechami i serem feta
Pier$ z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem maskarpone
Smazona wieprzowina po Marokansku
Karkéwka faszerowana czosnkiem w orientalnych przyprawach
Roladki teczowe z tososia, szynki i sera, faszerowane kremowymi pastami w aromatycznych
i pikantnych posypkach ziotowych
Satatka Grecka, Satatka Waldorff, Satatka Nicejska (1 do wyboru)
DANIA NA GORACO W NOCY:
- Eskalopki wieprzowe w rozmarynie z kopytkami

- Srédziemnomorska zupa z wotowing



Zestaw 5 - 230,00 zt od osoby

MENU SRODZIEMNOMORSKIE nr 2

ZUPA

Consome borowikowe z oliwkq truflowq i ptatkami szynki parmenskiej lub krem szparagowy

DANIA GLOWNE
Pieczony filet z tososia w sosie gribiche
Grillowana poledwica wieprzowa podpalana calvadosem z jabtkiem
Kurczak po Baskijsku
Dodatki:
- szparagi w masetku ziolowym
- warzywa grillowane i blanszowane

- 3 rodzaje doprawionych satat i suréwek

DESER - 1 do wyboru
Panna cotta
Creme brulle

Satatka owocowa ze $wiezym sorbetem cytrynowym

ZAKASKI ZIMNE

Norweski foso$ grvlax

Faszerowane pomidorki czosnkowe z owocami morza

Kurczak saytay podawany z selerem marynowanym w curry

Roladki wieprzowe faszerowane orzechami i serem feta

Pier§ z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem maskarpone
Schab pieczony w chrupiqcej skorupie z ziét

Smazona wieprzowina po Marokansku

Karkéwka faszerowana czosnkiem w orientalnych przyprawach
Deska seréw z owocami i zurawing

Roladki teczowe z tososia, szynki i sera, faszerowane kremowymi pastami w aromatycznych
i pikantnych posypkach ziotowych

Satatka Grecka, Satatka Waldorff, Satatka Nicejska (1 do wyboru)

DANIA NA GORACO W NOCY:
- Ptonqce udzce wieprzowe i zeberka

- Srédziemnomorska zupa z wotowing



OBIAD SERWOWANY + BUFET SZWEDZKI

ZESTAW 1 - 40 zt od osoby

Krem z brokutéw podany z rézyczkq kalafiora i tyzeczkq bitej $mietany

Zraziki wieprzowe, serwowane na sosie z grzybami leSnymi z dodatkiem zfocistych
ziemniakéw z koperkiem oraz mtodymi marchewkami z mastem i migdatami.

ZESTAW 2 - 50 zt od osoby

Szparagowe Consomme z puszystymi frykadelkami, warzywngq nutq szafranu
i ztocistego melona.

Faszerowana piers$ z kurczaka serem orzechami podana z ziemniakami puree
i blanszowanymi warzywami

Pucharek owocéw podany z azjatyckimi przyprawami i sorbetem cytrynowym.

ZESTAW 3 - 60 zt od osoby

Imbirowa Sonata z tososia na sosie malinowym ze Zdzbtem trawy cytrynowej,
owocami potudniowymi i ptatkami réz.

Krem z cukinii i $wiezej miety, podany z nutkq esencji oliwy truflowej
i grzanek tymiankowych.

Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym, podane z ziemniakami, faszerowanymi
dipem twarogowym i zapiekanymi pomidorami z rézyczkq brokut i orzechéw
wtoskich.

ZESTAW 4 (wegetarianski) — 35 zt od osoby

Krem z cukinii i $wiezej miety, podany z nutkq esencji czerwonej papryki
i grzanek tymiankowych

toso$ pieczony w masle ziotowym podany na puree ziemniaczanym z krélewskimi
warzywami blanszowanymi

ZAKASKI ZIMNE - W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO
opcja 1. CENA 120 zt od osoby

Piers z kurczaka w rozmarynie i musem chrzanowym
Fantazje sledziowe w staropolskich tradycjach

Pstrqg z dworskiego stawu podany z musem ziotowym
Bazyliowa panga z cukinia w delikatnej glazurze

Kaczka faszerowana bakaliami i watrébkg podana na musie owocowym



Schab w maladze nadziewany sliwkq i morelq lub

Roladka ze schabu zwinieta z warzywami podana z musem chrzanowym
Rolada z kurczaka faszerowana po krélewsku

Rolada z indyka z orzechami na sosie cumberland

Satatka ziemniaczano-$ledziowa / Satatka z tuiczykiem / Satatka grecka z fetq / Satatka z
indykiem w sosie tysiqgca wysp — 150g (2 do wyboru)

Roladki serowe 1 szt.

Pétmisek pieczonych mies na zimno

DANIA NA GORACO
Barszcz czysty z pasztecikiem

Karkéwka w sosie pieczeniowym podawana z kopytkami

opcja 1. CENA 155 zt od osoby

Piers z kurczaka w rozmarynie i musem chrzanowym

Poledwiczka Czarnolas

Indyk faszerowany mango chotney

Fantazje sledziowe w staropolskich tradycjach

Pstrqg z dworskiego stawu podany z musem ziotowym

Bazyliowa panga z cukinia w delikatnej glazurze

Kaczka faszerowana bakaliami i watrébkg podana na musie owocowym
Schab w maladze nadziewany sliwkq i morelq lub

Roladka ze schabu zwinieta z warzywami podana z musem chrzanowym
Rolada z kurczaka faszerowana po krélewsku

Rolada z indyka z orzechami na sosie cumberland

Satatka ziemniaczano-$ledziowa / Satatka z tuiczykiem / Satatka grecka z fetq / Satatka z
indykiem w sosie tysiqca wysp — 150g (2 do wyboru)

Roladki z tososia wedzonego ze szpinakiem 1 szt. lub Roladki z tososia po tajlandzku
Roladki serowe

Potmisek wiejski (sery, wedliny, miesa pieczone, warzywa)

DANIA NA GORACO
Strogonof z kluskami francuskimi

Udziec wieprzowy pieczony z dodatkiem marynat i sosu zurawinowego

Do kazdego zestawu NAPOJE GORACE (kawa i herbata) podawane sq bez ograniczen przez cate
przyjecie



BUFET ORIENTALNY na 60 os. = 1 200 zi.

1 WERSJA
NA CIEPLO:
- Imbirowe skrzydetka z kurczaka podawane z sosem orientalnym chilli
- Kurczak z warzywami i orzechami nerkowca
-Panierowane piersicienie z kalmara w sosie suk-hot-hai
NA ZIMNO:
- Satatka Indonezyijska stodko-kwasna z owocami morza
- Piersi z kurczaka marynowane w trawie cytrynowej warzywami
- Tajlandzkie roladki z fososia
- Wieprzowina po Marokansku z warzywami i satatami
- sushi
- papryczki chilli w ciescie
2 WERSJA
NA CIEPLO:
- Ostro Kwasna Zupa Krewetkowa,
- Panierowane pierscienie z kalmara w sosie suk-hot-hai podane
z warzywami tempurze
-Japonskie szasztyki (drobiowe, rybne)
NA ZIMNO:

- Satatka Indonezyijska stodko-kwasna z owocami morza

- Piersi z kurczaka marynowane w trawie cytrynowej warzywami
- Tajlandzkie roladki z fososia

- Wieprzowina po Marokansku z warzywami i satatami

- sushi

- papryczki chilli w ciescie

SUSHI BAR — DLA 60 OSOB - 500 zt



POPRAWINY:

Maksymalny czas trwania poprawin: godz. 21.00

Zestaw 1 - 50,00 zi Zestaw 2 - 60,00 zi

Barszcz czerwony Zurek Staropolski

Kurczaki pieczone Filet po parysku z ziemniakami
Smalec, Ogérki kiszone Zestaw suréwek

Pieczywo, Masto Smalec, Ogérki kiszone

Kawa, Herbata Pieczywo, Masto

Kawa, Herbata

Zestaw 3 - 75,00 zi
Zurek Staropolski

Koryto smakosza - krupniok, biata kietbasa, pierogi (z migsem, ruskie, z kapustq i grzybami)
Zeberka, Golonka, Pier$ drobiowa Zestaw suréwek

Smalec, Ogérki kiszone
Pieczywo, Masto

Kawa, Herbata

Mozna réwniez za naszym posrednictwem zamdwié:

- napoje bezalkoholowe 20 zt/os.
- napoje alkoholowe (wédka, wino, piwo) 50 zt/os.
- owoce 8 zt/os.

- tort weselny 8 zt/os.

Istnieje réwniez mozliwo$é zamdwienia:

- czekoladowej fontanny, ktéra przeniesie Panstwa i goséci w $wiat marzen z najlepszq belgijskg
czekoladq pobudzajqc fantazje i zmysty

- stolu wiejskiego, ktéry bedzie doskonatym dodatkiem do oferowanej przez nas uczty kulinarnej;
tradycyjne wyroby zadowolq najbardziej wymagajqcych smakoszy.

Pod Lipami — Wyspy Swiata — Tokyo Station
83-031 tegowo, Tczewska 57
tel.: 058 692-04-06, mobile: 0 519 140 222

www.pod-lipami.com.pl monika@pod-lipami.com.pl



http://www.pod-lipami.com.pl/

