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od 25 maja
,CUDZE CHWALICIE SWEGO NIE ZNACIE...”

Po raz drugi zapraszamy Panstwa na kulinarng podréz po zakqgtkach
polskiej kuchni regionalnej. W zaleznosci od regionu i kultywowanej
tradycji oferujemy unikalne specjaty dla podniebienia wedlug
receptur naszych przodkéw.

Poznaj niezapomniane smaki polskiej kuchni.

PRZYGRYZKI NA ZIMNO

Kaszubski Tatar ze Sledzia Korzennego 12 zt
Galicyjska Satatka z Jaij 10 zt
PRZYGRYZKI NA CIEPLO

Bliny Kresowe z Prazonym Jabtkiem 8 zt
Kurpiowski Rejbak 9 zt
POLYWKI

Goéralski Kapusciany Kwas na Ziobrze Wazony (Kwasnica) 8 zt
Slgski Zur 8 zt
Barsz Litewski 8 zi
Chiodnik Wilenski 8 zt

CHRUBE JADLO
Kawat Wolu Lekko Zapiekany z Syrem po Géralsku (150 g) 39 zt

Rolada Wotowa z Kluskami Slgskimi i Modro Kapusta (180 g) 28 zt

Kresowa Cielecina w Sosie Kurkowym z Pure 28 zt
Ziemniaczano — Kapuscianym (120 g)

Kurpiowskie Gotgbki z Ziemniakami 22 zt
i Wiosennq Satatkq (2 szt.)

Flgdra po Kaszubsku z Sosem Ogérkowym wg wagi 100g/5 zt

Pstrqg po Galicyjsku z Chrzanem wg wagi 100g/7,5 zt
StODKOSCI

Wypieki Gazdziny — Ciasto Marchewkowe 6 zi
Szpajza 6 zt
Rogaliki Drozdzowe z Jabtkiem i Cynamonem Polane 5zt

Lukrem Owocowym

NA WYKONCZENIE NAPITEK DLA WYSUSONYK
Kwasne Mleko (200 ml) 5 zt

Kompot Wisniowy (200 ml) 4 zt

Miéd Pitny (40 ml) 6 zt

Wisniéwka (40 ml) 6 zt



